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Mini-Cheesecakes

Diese kleinen Strawberry-Cheesecakes ohne Backen sind geschmacklich mit
Erdbeeren und Holunderbliten ganz grols.

etwa 6 Stlick A7 gelingt leicht @ bis 40 Minuten
Zutaten:

Fiir 6 Dessertringe (9 7,5
cm):
Backpapier

Keksboden:

50 g Butter

25 g Dr. Oetker Genusswerkstatt
Erdnuss-Krokant

1 Backm. Dr. Oetker Cheesecake
American Style Strawberry

Cheesecake-Belag:
200 ml lauwarmes Wasser
50 ml Holunderbliten-Sirup
W, 7 ‘ 400 g Doppelrahm-Frischkase

- | 200 g Schmand
Zum Verzieren:
etwa 250 g Erdbeeren
Wie bereite ich ohne Backen und ganz einfach etwa 6 Holunderbliiten-Dolden

kleine Frischkase-Tortchen mit Erdbeeren und

25 g Dr. Oetker Genusswerkstatt
Erdnuss-Krokant

Holunderblluten zu?:

1

2

Vorbereiten:
Die Dessertringe mit Backpapier auf eine feste Unterlage, z.B. Teller,
Brett stellen.

Keksboden zubereiten:

Butter zerlassen. Erdnuss-Krokant fein hacken. Mischung flar den
Boden (liegt der Backm. bei) zufligen und alles gut vermischen.
Masse in die Formen geben und mit Hilfe eines Essléffels gleichmalig
zu einem flachen Boden fest andricken. Keksboden bis zur
Weiterverarbeitung in den Kihlschrank stellen.

D|:r © Dr. August Oetker Nahrungsmittel KG - Postfach - 33547 Bielefeld - www.oetker.de E-Mail: service@oetker.de -
Tel. (innerhalb Deutschlands) 00800 - 71 72 73 74 (gebuhrenfrei)

Versucﬁskﬁcbe




Versuchskiiche
Rezepte und Tipps

Dr.Oetker
2)

'3) Cheesecake-Belag:
Mischung fur den Belag (liegt der Backm. bei) in eine Ruhrschissel
geben, lauwarmes Wasser und Holunderbliten-Sirup hinzufigen und
alles mit einem Mixer (Ruhrstabe) zuerst auf niedrigster, dann auf
hochster Stufe 3 Min. aufschlagen. Hinweis: Als Spritzschutz die
Schussel locker mit Klichenpapier abdecken. AnschlieBend Frischkase
und Schmand unterrihren. Belag auf dem Keksboden gleichmaRig
verstreichen. Die Mini-Cheesecakes mind. 2 Std. in den KihlIschrank
stellen.

(4) Dessertringe mit Hilfe eines Messers l6sen und entfernen.
~  Cheesecake vom Backpapier [6sen und mit Hilfe eines groRen
Messers auf einen Teller umsetzen.

'5) Verzieren:
Erdbeeren waschen und nach Belieben halbieren. Holunderbliten
waschen und trocken tupfen. Die kleinen Cheesecakes mit Erdbeeren,
Holunderblliten, Erdnuss-Krokant und ErdbeersoRe (liegt der Backm.
bei) kurz vor dem Servieren verzieren.

Tipps aus der Versuchsklche

¢ Diese leckeren Cheesecakes kénnen auch in einer groBen Springform
(@ 26 cm) oder in Dessertglasern zubereitet werden.

e Der Cheesecake-Belag kann gut mit einem Gefrierbeutel aufgespritzt
werden.
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