Versuchsktche

Schneller Erdbeerkuchen (4 28 cm)

(@ bis 40 Min.

etwa 16 Stick G i/ Wi/ gelingt leicht

1. Vorbereiten:
Obstbodenform fetten und mehlen. Backofen vorheizen.

Ober-/Unterhitze: etwa 180°C
HeiRluft: etwa 160°C

‘2. Rihrteig:
Butter oder Margarine in einer Rihrschissel mit einem Mixer (Rihrstébe)

geschmeidig riihren. Nach und nach Zucker, Vanillin-Zucker und Salz unter
Ruhren hinzufligen, bis eine gebundene Masse entsteht. Jedes Ei etwa 1/2 Min.

Fiir die Obstbodenform (& 28 cm):
etwas Fett
etwas Weizenmehl

Rihrteig:

125 g weiche Butter oder
Margarine

100 g Zucker

1 Pck. Dr. Oetker Vanillin-Zucker
1 Pr. Salz

2 Eier (GroRRe M)

175 g Weizenmehl

1 gestr. TL Dr. Oetker Original
Backin

1 EL Milch

Belag:
etwa 1 kg Erdbeeren

1 Pck. Dr. Oetker Backfeste
Puddingcreme

200 ml Milch
50 ml Eierlikor

Guss:

1 Pck. Dr. Oetker Tortenguss fix
mit Erdbeer-Geschmack

250 ml Wasser

auf hochster Stufe unterriihren. Mehl mit Backin mischen und abwechselnd mit der

Milch in 2 Portionen kurz auf mittlerer Stufe unterriihren. Teig in der

Obstbodenform verteilen, glatt streichen. Die Form auf dem Rost in den Backofen

schieben.

Einschub: unteres Drittel
Backzeit: etwa 20 Min.

Sofort nach dem Backen den Boden auf einen mit Backpapier belegten
Kuchenrost stiirzen und erkalten lassen. Boden auf eine Tortenplatte legen.

'3 Belag:
Erdbeeren waschen, putzen und halbieren. Backfeste Puddingcreme nach

Packungsanleitung, aber mit 200 ml Milch und 50 ml Eierlikér, zubereiten. Creme

auf den Obstboden streichen und Erdbeeren darauf verteilen.

4 Guss:
Tortenguss mit Wasser nach Packungsanleitung zubereiten. Guss sofort mit

einem Essloffel von der Mitte aus gleichmaRig verteilen und fest werden lassen.



Versuchsktche

Tipps aus der Versuchsktche

+ Servieren Sie zu dem Kuchen geschlagene Sahne, dafiir 200 g kalte Schlagsahne
mit 1 Pck. Dr. Oetker Sahnesteif und 1 Pck. Dr. Oetker Vanillin-Zucker steif
schlagen.

» Streuen Sie auf den Tortenguss einige Dr. Oetker gehackte Pistazien oder
gebrdunte Mandeln.

”D.Oeme
‘;. : © Dr. August Oetker Nahrungsmittel KG - Postfach - 33547 Bielefeld - www.oetker.de
Versuchskiiche E-Mail: service@oetker.de - Tel. (innerhalb Deutschlands) 00800 - 71 72 73 74 (gebuhrenfrei)




