Dr.Oetker Versuchskiiche

Rezepte und Tipps
Sprudelige Silvesterbrause
Ein prickelnde Brause fur den Silvesterabend fur Kinder.
etwa 5 Portionen A7 gelingt leicht bis 20 Minuten
Zutaten:

Brause:

1 Pck. Dr. Oetker Gotterspeise
Instant Kirsch-Geschmack

2 Pck. Dr. Oetker Natron

3 Pck. Dr. Oetker Zitronensaure
1 | Mineralwasser mit
Kohlensaure

Zum Verzieren:
etwa 3 EL Waldmeistersirup
Zucker

al
Wie mache ich eine sprudelige Silvesterbrause?:

‘L) Brause:
Instant Gotterspeise mit Natron und Zitronensaure in einem grofRen
Gefall mischen. Mineralwasser nach und nach vorsichtig unter
RUhren hinzufligen, da die FlUssigkeit stark sprudelt.

'2) Verzieren:
Sirup und Zucker auf je einen tiefen Teller geben. Glaser mit dem
Rand zunachst in den Sirup tauchen, anschlieBend in den Zucker.
Brause vorsichtig einflllen und servieren.

Tipps aus der Versuchskiche

¢ Sie kdnnen auch Instant Gotterspeise Waldmeister-Geschmack
verwenden. Hierzu den Zuckerrand einfach mit rotem Getrankesirup
herstellen.

¢ Basteln Sie kleine Namenskartchen aus Pappe, z. B. in Sternform.
Diese stecken Sie einfach auf einen Strohhalm.

¢ Wenn Sie keinen Getrankesirup haben, kdnnen Sie auch beliebige Safte
oder Wasser fur den Zuckerrand nehmen.
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