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Rote-Grütze-Grieß-Duett
Rote Grütze verfeinert diesen klassischen Grießbrei und macht ihn zu einem
Genuss.
etwa 4 Portionen    gelingt leicht  bis 20 Minuten

Zutaten:
Zutaten:
400 ml Milch
1 Pck. Dr. Oetker Süße Mahlzeit
Grießbrei Vanille-Geschmack
150 g Joghurt
500 g Dr. Oetker Rote Grütze

Wie koche ich schnell einen Grießbrei mit Joghurt?:  

Vorbereiten: 
Grießbrei nach Packungsanleitung, aber statt mit 500 ml nur mit 400
ml Milch, zubereiten. Grießbrei abkühlen lassen.

Zubereiten: 
Mit dem Schneebesen nochmals gut durchrühren und anschließend
Joghurt unterrühren. Grießbrei und Rote Grütze dekorativ auf tiefen
Tellern anrichten.
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