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Waldbeerencreme mit Joghurt

etwa 3 Portionen Wi/ Wi/ Wi/ gelingtleicht (W bis 20 Min.

Fir das Backblech:
200 ml kalte Milch

1 Pck. Dr. Oetker
Waldbeerencreme

150 g Joghurt

Zum Verzieren:

etwa 2 EL Dr. Oetker
Haselnusskrokant

: Zubereiten:

Milch in einen Rihrbecher geben. Cremepulver zufiigen und mit einem Mixer
(Ruhrstabe) auf niedrigster Stufe kurz verriihen. Dann 2 Min. auf hochster Stufe
aufschlagen. Joghurt unterriihren. Creme in Dessertglaser oder eine Schale fillen
und mind. 1 Std. in den Kihlschrank stellen.

Verzieren:
Creme vor dem Verzehr mit Haselnusskrokant bestreuen.
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