Dr.Oetker Versuchskiiche
9 Rezepte und Tipps

Nougat-GrielSbrei

GrieBbrei und Nutella®, einfach eine leckere Kombination.
etwa 2 Portionen A7 gelingt leicht bis 20 Minuten

Zutaten:

Zutaten:
500 ml Milch

1 Pckg. Dr. Oetker SufRe Mahlzeit
GrielBbrei weniger suR
1 EL Nutella®

Wie koche ich einen GrieRbrei mit Nutella®?:

1 Zubereiten:
Milch sprudelnd aufkochen. Topf vom Herd nehmen. GriefSbrei unter

Ridhren mit einem Schneebesen zufliigen und etwa 1 Min. kraftig
weiterrthren. GrieBbrei 5 Min. stehen lassen.

(2" 2/3 des GrieBbreis auf Dessertglaser verteilen. In den restlichen
- GrieBbrei Nuss-Nougat-Creme einrthren und auf die Dessertglaser
verteilen. Nach Belieben warm oder kalt servieren.

D|:r © Dr. August Oetker Nahrungsmittel KG - Postfach - 33547 Bielefeld - www.oetker.de E-Mail: service@oetker.de -
; Tel. (innerhalb Deutschlands) 00800 - 71 72 73 74 (gebUhrenfrei)

Versuchskiiche




	Nougat-Grießbrei
	Grießbrei und Nutella®, einfach eine leckere Kombination.
	Zutaten:
	Zutaten:
	Wie koche ich einen Grießbrei mit Nutella®?:
	Zubereiten:


