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Nougat-Grießbrei
Grießbrei und Nutella®, einfach eine leckere Kombination.
etwa 2 Portionen    gelingt leicht  bis 20 Minuten

Zutaten:
Zutaten:
500 ml Milch
1 Pckg. Dr. Oetker Süße Mahlzeit
Grießbrei weniger süß
1 EL Nutella®

Wie koche ich einen Grießbrei mit Nutella®?:  

Zubereiten: 
Milch sprudelnd aufkochen. Topf vom Herd nehmen. Grießbrei unter
Rühren mit einem Schneebesen zufügen und etwa 1 Min. kräftig
weiterrühren. Grießbrei 5 Min. stehen lassen.

2/3 des Grießbreis auf Dessertgläser verteilen. In den restlichen
Grießbrei Nuss-Nougat-Creme einrühren und auf die Dessertgläser
verteilen. Nach Belieben warm oder kalt servieren.
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