Versuchskiiche
Rezepte und Tipps

Dr.Oetker

Kleines Vanille-Herz

Kuchenrezept fur eine kleine Herzform mit Vanille-Note und schokoladiger
Dekoration - Kleiner Vanillekuchen.

etwa 4 Portionen A7 gelingt leicht bis 40 Minuten

Zutaten:

Flr das Herz-
Springférmchen (@ 11 cm):
Backpapier

Fett

All-in-Teig:

20 g Weizenmehl

40 g Dr. Oetker gemahlene
Mandeln

Y gestr. TL Dr. Oetker Original
Backin

40 g Zucker

2 TL Dr. Oetker Flussiger
Bourbon-Vanille-Extrakt

40 g weiche Butter oder
Margarine

1 Ei (GroRe M)

Zum Verzieren:

Wie backe ich kleine Vanille-Herz-Kuchen?: 50 g Dr. Oetker Kuvertiire fix
Zartbitter
\ . . Dr. Oetker Dekor ABC & Zahlen
(i\ Vorberelten . Dr. Oetker Gebackschmuck

Herzform fetten. Backofen vorheizen.

Ober-/Unterhitze etwa 180 °C
HeiBluft etwa 160 °C

- All-in-Teig zubereiten:

Mehl und Mandeln mit Backin in einer Rihrschiissel mischen. Ubrige
Zutaten hinzufugen und alles mit einem Mixer (RUhrstabe) kurz auf
niedrigster, dann auf héchster Stufe zu einem glatten Teig
verarbeiten. Teig in die Herzform geben. Form auf einem mit
Backpapier belegten Rost in den Backofen schieben.

Einschub: Mitte
Backzeit: etwa 30 Min.

Kuchen 10 Min. in der Form auf einem Kuchenrost stehen lassen.
Dann Kuchen aus der Form I6sen und erkalten lassen.
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(3" Verzieren:
Kuvertlre fix im Wasserbad bei schwacher Hitze schmelzen.
Kuvertire mit einem Teel6ffel auf dem Kuchen verteilen und etwas an
der Seite runterlaufen lassen. Herz-Kuchen mit Buchstaben und
Gebackschmuck verzieren und Kuvertlre fest werden lassen.
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