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Dr.Oetker

Zitronen-Cupcakes

Cremige Muffins mit Mascarpone und Quark
etwa 12 Stlick 7 S/ etwas Ubung erforderlich bis 40 Minuten

Vorbereiten:
Papierbackférmchen in die Muffinform stellen. Backofen vorheizen.

Ober-/Unterhitze etwa 180 °C
HeiBluft etwa 160 °C

- RUhrteig:

Butter oder Margarine in einer RUhrschissel mit einem Mixer
(RUhrstabe) geschmeidig rihren. Nach und nach Zucker und Aroma
unter Ruhren hinzufligen, bis eine gebundene Masse entsteht. Jedes
Ei etwa 1/2 Min. auf hdchster Stufe unterrihren. Mehl mit Backin
mischen und unterrthren. Teig gleichmaRBig in die
Papierbackféormchen flullen. Form auf dem Rost in den Backofen
schieben.

Einschub: Mitte
Backzeit: etwa 22 Min.

Kuchlein in den Papierférmchen aus der Muffinform [6sen und auf
einem Kuchenrost erkalten lassen.

Versuchskiiche
Rezepte und Tipps

Zutaten:

Fir die Muffinform (12er):
Papierbackféormchen (@ 5 cm)

Riihrteig:

175 g weiche Butter oder
Margarine

175 g Zucker

Y2 R6. Dr. Oetker Naturliches
Zitronen-Aroma

3 Eier (GrofRe M)

175 g Weizenmehl

1 TL Dr. Oetker Original Backin

Topping:

250 g Mascarpone

250 g Speisequark (Magerstufe)
6 - 8 Tropfen Dr. Oetker
Naturliches Zitronen-Aroma (aus
RG.)

75 g Zucker

1 Pck. Dr. Oetker Sahnesteif

1 - 2 EL Zitronensaft

Dr. Oetker Back- und Speisefarbe
gelb

Zum Verzieren:
Dr. Oetker Feine Dekorbliten

Dr. Oetker Mini Dekorbliten
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Versuchskiiche
Rezepte und Tipps
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(3 Topping:
Mascarpone mit Quark, Aroma, Zucker, Sahnesteif, Zitronensaft und
Speisefarbe glatt rihren. Creme in einen Spritzbeutel mit Sterntulle
(@ etwa 12 mm) fullen und gleichmaRig auf die Kichlein spritzen.
Cupcakes bis zum Servieren in den Kihlschrank stellen.

@' Verzieren:
Cupcakes vor dem Servieren mit Dekorbliten (Abb. 1) belegen.
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