Eiskaffee-Schnitte

G i/ Wi/ gelingt leicht

etwa 15 Stiick (@ bis 40 Min.

1. Vorbereiten:

Boden der Springform fetten. Backofen vorheizen.

Ober-/Unterhitze: etwa 200°C
HeiRluft: etwa 180°C

2 Biskuitteig:

Ei in einem Rihrbecher mit einem Mixer (Rihrstabe) auf hdchster Stufe 1 Min.

schaumig schlagen. Mit Vanillin-Zucker gemischten Zucker unter Rithren in 1 Min.

einstreuen und die Masse weitere 2 Min. schlagen. Mehl mit Backin mischen und
kurz auf niedrigster Stufe unterriihren. Den Teig in der Springform glatt streichen.
Form auf dem Rost in den Backofen schieben.

Einschub: Mitte
Backzeit: 10 - 12 Min.

Boden in der Form auf einem Kuchenrost erkalten lassen.

3 Tranken:

Biskuitboden in der Form mit dem Kaffee oder Espresso tranken.

4 Eiskaffee-Mousse:

Schokolierte Espressobohnen hacken. Kalten Kaffee oder Espresso und kalte
Schlagsahne in einen mit heiBem Wasser ausgesplilten Rihrbecher geben.
Cremepulver zufiigen und mit einem Mixer (Rihrstabe) auf niedrigster Stufe kurz
verrihren. Dann 3 Min. auf hochster Stufe aufschlagen. Gehackte
Espressobohnen unterheben und die Mousse auf dem getrankten Boden
gleichmafig verstreichen. Den Kuchen mind. 3 Std. gefrieren.

5 Belag:

Den Kuchen etwa 15 Min. vor dem Servieren herausnehmen. Sahne mit
Sahnesteif steif schlagen und darauf verstreichen.

. Verzieren:

Versuchsktche

Fiir die Kénigskuchen-Springform
(30 cm):

etwas Fett

Biskuitteig:

1 Ei (GroRe M)

20 g Zucker

1 Pck. Dr. Oetker Vanillin-Zucker
25 g Weizenmehl

1 Msp. Dr. Oetker Original Backin

Zum Tranken:

3 - 4 EL kalter, starker Kaffee oder
Espresso

Eiskaffee-Mousse:

etwa 40 g schokolierte
Espressobohnen

100 ml kalter, starker Kaffee oder
Espresso

200 g kalte Schlagsahne

1 Pck. Dr. Oetker Mousse a la
Vanille

Belag:
300 g kalte Schlagsahne
1 Pck. Dr. Oetker Sahnesteif

Zum Verzieren:

einige schokolierte
Espressobohnen



Versuchsktche

Den Springformrand 16sen und entfernen. Mit schokolierten Espressobohnen
dekorativ bestreuen.

Tipp aus der Versuchskuche

» Bereiten Sie die Sahne-Schnitte mit dreifarbigen schokolierten Espressobohnen
Zu.
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