Versuchsktche

Schnelle Apfel-Waffeln
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200 ml Milch
1 Ei (GroRe M)

1 Pck. Dr. Oetker SiiRe Mahlzeit
Apfel-Pufferchen

‘1. Vorbereiten:

Waffeleisen zunachst auf hdchster Stufe vorheizen. Hinweis: Bitte
Gebrauchsanleitung fir das Waffeleisen beachten.

2. Zubereiten:
Milch in eine Rihrschissel geben. Ei und Apfel-Pufferchen-Mischung hinzufligen
und mit einem Schneebesen zu einem glatten Teig verrihren.

"3 Waffeleisen auf mittlere Temperatur zuriickschalten und fetten. Den Teig mit Hilfe

~=" eines Loffels (etwa 3 EL pro Waffel) im Waffeleisen verteilen, goldbraun backen
und die Waffeln einzeln auf einem Kuchenrost erkalten lassen oder warm
servieren. Nach Wunsch mit Puderzucker bestreuen.

Tipps aus der Versuchskliche

» Servieren Sie die Waffeln mit Dr. Oetker Roter Griitze und Dr. Oetker Bourbon
Vanille-SoRe. }
+ Verfeinern Sie den Teig mit 1/2 TL gemahlenem Zimt. i
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